Rapport public Parcoursup session 2023

Lycée Melkior Garre - BTS - Services - Management en hobtellerie restauration

Les données de la procédure

Les données de la procédure correspondent aux données de la phase principale, calculées au 07 juillet 2023.

Formation Jury Groupe Nombre de Nombre de Nombre de Rang du
d'affectation places voeux propositions dernier admis
proposées confirmés d'admission en en procédure

procédure principale
principale

Lycée Melkior Garre Jury par Autres candidats 4 1 4 4

- BTS - Services - défaut

Management en

hotellerie

restauration

Jury par Bacheliers 12 22 14 14
défaut professionnels toutes

séries
Jury par Bacheliers 12 21 13 13
défaut technologiques toutes

séries

Taux
minimum
boursier

35

35

35

Taux
bac pro

39

39

39



Le rappel des caractéristiques de la formation

Attendus nationaux

S'intéresser aux métiers de la restauration et de I'hbtellerie

Disposer de compétences relationnelles propres aux métiers des services et de la relation client

Disposer de compétences pour travailler en équipe dans le cadre d'une démarche de projet

Disposer de capacités d'organisation et d'autonomie

Disposer de compétences en matiére de communication écrite et orale

Disposer de compétences dans au moins deux langues vivantes étrangeres, dont I'anglais comme langue obligatoire
Etre capable d’adopter des comportements et des codes professionnels



Conditions d'inscription

Seuls les candidats scolarisés dans les séries de terminales ci-dessous, ou titulaires d'un baccalauréat de ces séries, sont autorisés a
s'inscrire :

Série Hotellerie

Série Science et Techniques de |I'Hbtellerie et de la Restauration

Série Professionnelle, spécialité Commercialisation et services en restauration
Série Professionnelle, spécialité Cuisine

Série Professionnelle, spécialité Restauration

Série Mise a Niveau Hoétellerie

Série Mise a niveau en hotellerie-restauration

Contenu et organisation des enseignements pour la formation

Les titulaires d'un bac général ou technologique autre que STHR doivent s'inscrire en Mise a Niveau hétellerie restauration pour
intégrer le BTS Management en Hobtellerie-Restauration

Le BTS Management en hétellerie-restauration est organisé en 2 années de formation.

La premiere année est commune aux 3 options et permet d'acquérir les compétences de base dans les 3 spécialités (cuisine,
restaurant, hébergement).

La deuxieme année est consacrée a la spécialisation dans I'une des 3 options :- Option A : Management d'une unité de restauration-
Option B : Management d'une unité de production culinaire- Option C : Management d'une unité d'hébergement (option C non
ouverte au lycée Melkior-Garré)

Compétences professionnelles enseignées: conception et production de service en HR, mercatique des services en HR,
management et pilotage de la production de services en HR, projet d'entrepreneuriat en HR, culture générale et expression, LV1 et
LV2



Pour en savoir plus, clique sur le lien suivant dans la barre de recherche:

https://I[po-melkior-garre.eta.ac-guyane.fr



https://lpo-melkior-garre.eta.ac-guyane.fr

Les modalités d’examen des voeux

Les modalités d'examen des voeux

Les voeux ont été examinés par une commission composée du DDFPT, d'enseignants en hotellerie-restauration (cuisine,
hébergement, service en restauration). Chaque dossier a fait I'objet d'un examen.

Avez-vous eu recours a un traitement algorithmique ?

Aucun traitement algorithmique n’a été mis en ceuvre par la commission d’examen des voeux.



Enseignements de la session et conseils aux candidats

Enseignements de la session et conseils aux candidats

L'examen personnalisé de chaque dossier exige du candidat qu'il exprime son intérét pour la profession qu'il souhaite embrasser. La
qualité de I'expression et I'argumentation sont des éléments importants: il ne faut pas négliger I'expression de la motivation et le
détail des expériences dans le domaine envisagé. L'assiduité et la persévérance sont fortement appréciées



Tableau Synoptique

Champs d'évaluation

Résultat académique

Compétences académiques,
acquis méthodologiques, savoir-
faire

Savoir-étre

Rappel des critéres
généraux

notes de francais

niveau en anglais

progression des moyennes

méthode de travail

expression orale

compétence en sciences

Compétences en éco-

gestion

capacité a s'investir

Critéres retenus par la
commission d'examen des
voeux

Qualité du francais et
orthographe

bonnes notes dans les
matieres proches de nos
disciplines

progression chiffrée mais
aussi appréciations des
professeurs

Assimilation des conseils des

professeurs

Notes orales figurant dans les

bulletins

Notes et appréciations en
matiéres scientifiques

Notes dans les matiéres
proches des matiéres
enseignées.

Ponctualité. Respect des

Eléments pris en compte
pour I'évaluation des
critéres

EAF, bulletins trimestriels
1ére et terminales

résultats du baccalauréat,
bulletins trimestriels de
1ere et terminale

bulletins de 1ere et
terminale

appréciations bulletins
trimestriels, fiche avenir

résultats épreuves orales
du bac, appréciations
bulletins

résultats matieres
scientifiques du bac,
bulletins

bulletins

lettre de motivation, fiche

Degré d'importance des
critéres

Trés important

Trés important

Trés important

Trés important

Important

Complémentaire

Essentiel

Trés important



Motivation, connaissance de la

formation, cohérence du projet

Engagements, activités et centres

d’intérét, réalisations péri ou
extra-scolaires

esprit d'équipe

capacité d'organisation

ouverture au monde

motivation

connaissance des

exigences de la formation

cohérence du projet

engagement citoyen

intérét pour les ressources
touristiques

Intérét pour la
gastronomie

regles. Engagement.

Travail efficace avec les
autres. Bon comportement.

Travaux rendus. Gestion du
temps.

Culture générale. Intérét pour
la gastronomie étrangeére.

Passion pour le secteur,
expériences antérieures,
stages, projets personnels

compréhension solide des
compétences.

Vision précise de son avenir
professionnel

implication en associations,
clubs ou organisations.

Connaitre son environnement

Connaissances des produits
utilisés en restauration

avenir, appréciations

lettre de motivation, fiche
avenir, appréciations

appréciations, fiche avenir

lettre de motivation

lettre de motivation, fiche
avenir, appréciations

lettre de motivation, fiche
avenir

lettre de motivation, fiche

avenir

lettre de motivation

lettre de motivation

lettre de motivation

Signature :

Essentiel

Tres important

Trés important

Trés important

Tres important

Trés important

Important

Trés important

Tres important



Louis-Félix WILLIAM,
Proviseur de |'etablissement Lycée Melkior Garre
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