Rapport public Parcoursup session 2023

Lycée Stanislas (Biotec.Hotellerie) - BTS - Services - Management en hotellerie restauration

Les données de la procédure

Les données de la procédure correspondent aux données de la phase principale, calculées au 07 juillet 2023.

Formation d'affectation = Jury Groupe Nombre de Nombre de Nombre de Rang du Taux Taux
places voeux propositions dernier admis minimum bac
proposées confirmés d'admission en en procédure boursier pro
procédure principale
principale
Lycée Stanislas Jury par Autres candidats 4 15 8 9 21 38

(Biotec.Hotellerie) - BTS - défaut
Services - Management
en hotellerie restauration

Jury par Bacheliers 18 83 44 81 21 38
défaut professionnels toutes

séries
Jury par Bacheliers 14 75 35 61 21 38
défaut technologiques

toutes séries



Le rappel des caractéristiques de la formation

Attendus nationaux

S'intéresser aux métiers de la restauration et de I'hbtellerie

Disposer de compétences relationnelles propres aux métiers des services et de la relation client

Disposer de compétences pour travailler en équipe dans le cadre d'une démarche de projet

Disposer de capacités d'organisation et d'autonomie

Disposer de compétences en matiére de communication écrite et orale

Disposer de compétences dans au moins deux langues vivantes étrangeres, dont I'anglais comme langue obligatoire
Etre capable d’adopter des comportements et des codes professionnels



Conditions d'inscription

Seuls les candidats scolarisés dans les séries de terminales ci-dessous, ou titulaires d'un baccalauréat de ces séries, sont autorisés a
s'inscrire :

Série Hotellerie

Série Science et Techniques de |I'Hbtellerie et de la Restauration

Série Professionnelle, spécialité Commercialisation et services en restauration
Série Professionnelle, spécialité Cuisine

Série Professionnelle, spécialité Restauration

Série Mise a Niveau Hoétellerie

Série Mise a niveau en hotellerie-restauration

Contenu et organisation des enseignements pour la formation

Le BTS « Management en hobtellerie- restauration » est constitué d'une premiere année commune puis d'une deuxieme année
caractérisée par une forte professionnalisation au sein de I'une des trois options : Option A -- Management des unités de
restauration ; Option B -- Management des unités de production culinaire ; Option C -- Management des unités d'hébergement.

Contenus de formation en % horaire 1ére année :
Enseignenent général 22%
Enseignements d'économie et de gestion hoteliere 40%

Enseignements d'hbtellerie restauration 38%



Les modalités d’examen des voeux
Les modalités d'examen des voeux
Etude des dossiers par une commission.

Avez-vous eu recours a un traitement algorithmique ?

Aucun traitement algorithmique n’a été mis en ceuvre par la commission d’examen des voeux.



Enseignements de la session et conseils aux candidats

Enseignements de la session et conseils aux candidats

L'ensemble des documents fournis, bulletins et lettre de motivation, doivent permettre d'apprécier la qualité du candidat et de son
projet

professionnel.

Un investisement dans le milieu associatif ainsi qu'une expérience professionnelle seraient un plus.



Tableau Synoptique

Champs d'évaluation

Résultat académique

Compétences
académiques, acquis
méthodologiques, savoir-
faire

Savoir-étre

Motivation,
connaissance de la
formation, cohérence du
projet

Engagements, activités
et centres d'intérét,

Rappel des critéres généraux

Résultats durant la scolarité au
lycée.

Etre titulaire d'un dipléme des

métiers del'hotellerie-restauration.

Avoir atteint le niveau du
Baccalauréatdans les domaines
professionnels etgénéraux

Lettre de motivation

Compétences sociales et
citoyennes,culture et ouverture.

Critéres retenus par la
commission d'examen des
voeux

Résultats dans les
matieresgénérales et métiers. La
bonnepratique des langues
vivantes etl'intérét pour
I'économie gestionseront
remarqués.

Bac STHR, BacPro Cuisinier
ouCommercialisation et services
enrestauration, Mise a
Niveau(MAN) en hétellerie
restauration

Etre capable de travailler
enéquipe, Disposer de
capacitésd'organisation et
d'autonomie.Posséder des
qualitésrelationnelles et
decommunication orale et
écrites.Connaissances des
métiers del'hotellerie
restauration.

Mise en évidence du
projetprofessionnel du candidat
auBTS.

Témoigner de ses
capacitésrelationnelles.
Capacités aprendre des

Eléments pris en compte pour Degré
I'évaluation des critéres d'importance des
critéres

Niveau en francais, enmathématiques
et enlangues vivantes en plus
dudomaine professionnel.

Trés important

Etre scolarisé dans la filierehotellerie
restauration.

Trés important

Qualité de
I'expérienceprofessionnelle acquise
lorsdes stages ou emploissaisonniers.
Qualité etcontenu de la lettre
demotivation.

Trés important

Investissement et Important
réalisationpersonnelle, stage

etemplois tenus.

Esprit de solidarité etd'équipe. Sens Important

desresponsabilités



réalisations péri ou extra-

responsabilités.
scolaires

Signature :

Bernard SEGARD,

Proviseur de |'etablissement Lycée Stanislas
(Biotec.Hotellerie)
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