Rapport public Parcoursup session 2025

Lycée Hotel.Tourisme Gascogne - BTS - Services - Management en hotellerie restauration

Les données de la formation

Les tableaux suivants permettent de suivre I'évolution du nombre de candidats, par formation et par groupe, depuis ceux qui
confirment le voeu jusqu'a ceux qui acceptent la proposition correspondante. Ces tableaux sont déclinés selon plusieurs éléments.
Les données de la formation correspondent aux données de la phase principale, calculées au 10 juillet 2025.

Elles ne prennent pas en compte les données de la phase de gestion des démissions.

Lycée Hotel.Tourisme Gascogne - BTS - Services - Management en hétellerie restauration (4428)

Rappel des taux appliqués pour cette formation
Taux minimum de candidats boursiers fixé par le recteur : 14%
Taux minimum de bacheliers professionnels fixé par le recteur : 45%



Syntheése des candidatures, classements et admissions

Formation Jury
d'affectation

Lycée Hotel. Jury par
Tourisme défaut
Gascogne - BTS -

Services -

Management en

hotellerie

restauration (4428)

Groupe

Autres candidats

Bacheliers
professionnels
toutes séries

Bacheliers
technologiques
toutes séries

Nombre de
places
proposées

17

48

40

Nombre de
candidats qui
ont confirmé le
voeu

100

283

286

Nombre de
candidats
classés (parmi
ceux qui ont
confirmé le
veoeu)

99

268

286

Nombre de
candidats en
position de
recevoir une
proposition
d'admission
(parmi ceux qui
ont confirmé le
voeu)

99

231

210

Nombre de
candidats qui
ont accepté la

proposition

16

46

40



Suivi des candidats par sexe

Formation Jury Groupe
d'affectation

Lycée Hotel. Jury par Autres candidats

Tourisme défaut

Gascogne - BTS -

Services -

Management en

hétellerie Bacheliers

restauration professionnels

(4428) toutes séries
Bacheliers

technologiques
toutes séries

Sexe Nombre de Nombre de Nombre de Candidats ayant accepté la
candidats qui candidats candidats en proposition
ont confirmé | classés (parmi position de Nombre Pourcentage
le voeu ceux qui ont recevoir une
confirmé le proposition
voeu) d'admission

(parmi ceux qui
ont confirmé le

veeu)

Féminin 45 45 45 8 50 %
Masculin 55 54 54 8 50 %

Total 100 99 99 16 100 %
Féminin 109 105 96 16 34,8 %
Masculin 174 163 135 30 65,2 %

Total 283 268 231 46 100 %
Féminin 152 152 118 19 47,5 %
Masculin 134 134 92 21 525%

Total 286 286 210 40 100 %



Suivi des candidats par type de baccalauréat

Formation
d'affectation

Jury

Lycée Hotel.
Tourisme
Gascogne -
BTS - Services -
Management
en hoétellerie
restauration
(4428)

Jury par
défaut

Groupe

Autres candidats

Bacheliers
professionnels
toutes séries

Type de bac

Baccalauréat
Général

Diplémes
étrangers
équivalents au
bac

Autres dipldmes
de niveau bac

Baccalauréat
Professionnel

Mention
au bac

Sans
mention

AB
B
TB
Total

Sans
mention

AB
Total
B
Total

Echec au
bac

Sans
mention

Nombre de
candidats
qui ont
confirmé le
voeu

45

31

16

96

47

Nombre de
candidats
classés
(parmi ceux
qui ont
confirmé le
voeu)

45

31

16

96

39

Nombre de
candidats en
position de
recevoir une
proposition
d'admission
(parmi ceux
qui ont
confirmé le
voeu)

45

31

16

96

23

Candidats ayant accepté la

proposition
Nombre Pourcentage

7 46,7 %
5 333%
2 13,3 %
1 6,7 %
15 100 %
1 100 %
0 0%
1 100 %
0

0

0 0%
7 15,2 %



Formation
d'affectation

Jury

Groupe

Bacheliers
technologiques
toutes séries

Mention
au bac

Type de bac

AB
B
TB
TBF
Total

Baccalauréat Echec au
Technologique bac

Sans
mention

AB
B
TB

Total

Nombre de
candidats
qui ont
confirmé le
voeu

87
108

31

283

51

114
89
31

286

Nombre de
candidats
classés
(parmi ceux
qui ont
confirmé le
veeu)

82
107

31

268

51

14
89
31

286

Nombre de
candidats en
position de
recevoir une
proposition
d'admission
(parmi ceux
qui ont
confirmé le
voeu)

65
106

31

231

12

83
85
30

210

Candidats ayant accepté la

proposition
Nombre Pourcentage

16 34,8 %
18 39,1%
5 10,9 %
0 0%
46 100 %
0 0%
6 15 %
13 32,5%
17 42,5%
4 10 %
40 100 %



Suivi des candidats par profil

Formation
d'affectation

Lycée Hotel.
Tourisme
Gascogne - BTS -
Services -
Management en
hotellerie
restauration
(4428)

Jury

Jury par
défaut

Groupe

Autres candidats

Bacheliers
professionnels
toutes séries

Bacheliers
technologiques
toutes séries

Profil

En réorientation
Non scolarisés
Autres
Total
En terminale
En réorientation
Non scolarisés
Autres
Total
En terminale
En réorientation
Non scolarisés
Autres

Total

Nombre de
candidats qui
ont confirmé

le voeu

98
100

258

15
283

267

16

286

Nombre de
candidats
classés (parmi
ceux qui ont
confirmé le
veoeu)

98
99

246

15
268

267

16

286

Nombre de
candidats en
position de
recevoir une
proposition
d'admission
(parmi ceux qui
ont confirmé le
voeu)

1
0
98
99

212

15
231

203

210

Candidats ayant accepté la

proposition
Nombre Pourcentage

1 6,3%
0 0%
15 93,8 %
16 100 %
42 91,3 %
0] 0%
0] 0%
4 8,7 %
46 100 %
37 92,5%
0 0%
0 0%
3 7,5%
40 100 %



Suivi des candidats par choix d’enseignements de spécialité en série générale et technologique, ou par spécialité en série

professionnelle

Les données de ces tableaux ont été calculées en prenant en compte tous les candidats qui ont suivi une scolarité francaise en terminale générale, technologique ou
professionnelle depuis I'année scolaire 2020-2021.

Formation Jury
d'affectation

Lycée Hotel. Jury par
Tourisme défaut
Gascogne - BTS -

Services -

Management en

hotellerie

restauration

(4428)

Type de bac

Baccalauréat
Général

Baccalauréat
Technologique

Baccalauréat
Professionnel

EDS1&EDS 2/ Nombre de Nombre de Nombre de Nombre de
Spécialité candidats qui candidats candidats en candidats qui
ont confirmé le | classés (parmi position de ont accepté la
veeu ceux qui ont recevoir une proposition
confirmé le proposition
voeu) d'admission

(parmi ceux qui
ont confirmé le
voeu)

A noter : Les données ne sont pas statistiquement significatives. Elles ne sont pas affichées.

Economie et gestion 267 267 202 37
hoteliere & Sciences

et Technologies

culinaires et services-

ESAE

Autres doublettes 15 15 7 3
Cuisine 152 144 130 24
Commercialisation et 114 108 86 17
services en

restauration

Autres spécialités M M 1 4

A noter : Les doublettes d'enseignements de spécialité, relatives 3 la série générale ou technologique, ou les spécialités de la série professionnelle affichées sont présentées
dans I'ordre décroissant de représentativité (calculée sur la base des candidats qui ont confirmé le veeu).



Répartition des candidats de la série générale, a différentes étapes de la procédure, en fonction de leurs doublettes d'enseignements de spécialité

A noter : Les données ne sont pas statistiquement significatives. Elles ne sont pas affichées.



Répartition des candidats de la série technologique, a différentes étapes de la procédure, en fonction de leurs doublettes d'enseignements de spécialité

Formation
d'affectation

Lycée Hotel.
Tourisme Gascogne -
BTS - Services -
Management en
hotellerie
restauration (4428)

Jury

Jury par défaut

Doublette EDS
Significatives

Economie et gestion
hoteliere & Sciences
et Technologies
culinaires et services-
ESAE

Autres doublettes

Total

Nombre de
candidats qui ont
confirmé le voeu

94,7 %

53%

100 %

Nombre de
candidats classés
(parmi ceux qui
ont confirmé le
voeu)

94,7 %

53%

100 %

Nombre de Nombre de
candidats en candidats qui ont
position de recevoir accepté la
une proposition proposition
d'admission (parmi
ceux qui ont
confirmé le veeu)
96,7 % 92,5%
33% 7,5%
100 % 100 %

A noter : Les doublettes d'enseignements de spécialité, relatives 3 la série générale ou technologique, ou les spécialités de la série professionnelle affichées sont présentées
dans l'ordre décroissant de représentativité (calculée sur la base des candidats qui ont confirmé le voeu).



Répartition des candidats de la série professionnelle, a différentes étapes de la procédure, en fonction de leur spécialité

Formation Jury Spécialité significative Nombre de Nombre de Nombre de Nombre de
d'affectation candidats qui ont candidats classés candidats en candidats qui ont
confirmé le veeu (parmi ceux qui position de recevoir accepté la
ont confirmé le une proposition proposition
voeu) d'admission (parmi

ceux qui ont
confirmé le veeu)

Lycée Hotel. Jury par défaut Cuisine 549 % 54,8 % 57,3 % 53,3 %

Tourisme Gascogne -
BTS - Services -
Management en
hotellerie Autres spécialités 4% 4,2% 48% 8,9%
restauration (4428)

Commercialisation et 41,2 % 411 % 37.9% 378%

services en restauration

Total 100 % 100 % 100 % 100 %

A noter : Les doublettes d'enseignements de spécialité, relatives 3 la série générale ou technologique, ou les spécialités de la série professionnelle affichées sont présentées
dans l'ordre décroissant de représentativité (calculée sur la base des candidats qui ont confirmé le voeu).



Les criteres utilisés en 2025

Champs d'évaluation

Résultats académiques

Compétences académiques, acquis
méthodologiques, savoir-faire

Savoir-étre

Motivation, connaissance de la
formation, cohérence du projet

Engagements, activités et centres d’
intérét, réalisations péri ou extra-
scolaires

Critéres retenus par la commission
d'examen des voeux

Notes bulletins

Appréciations bulletins

Observations sur bulletins

Qualité de rédaction du projet de
formation motivé

Mention sur les bulletins trimestriels

Eléments pris en compte pour
I'évaluation des critéres

Notes et appréciations des
professeurs pour chaque matiére
concernée

Synthése apportée par la fiche avenir

Synthése apportée par la fiche avenir

Pertinence des arguments
développés

Justificatifs joints au dossier ou
mention sur la fiche avenir

Degré d'importance des critéres

Essentiel

Complémentaire

Trés important

Essentiel

Complémentaire



Prise en compte des enseignements de spécialité (EDS) en séries générale et technologique dans I'examen des
VORUX

Prenez-vous en compte les enseignements de spécialité (voie générale et technologique) dans votre examen des candidatures ?
Oui.
Le poids dans I'examen des candidatures donné aux résultats académiques dans certains EDS :

Est supérieur a celui donné a I'ensemble des autres matieres.

Quels sont les EDS pris en compte pour I'examen des candidatures ?

Série STHR

® Economie et gestion hoteliere (EDS)
® Sciences et technologies culinaires et des services (EDS)
® Sciences et Technologies culinaires et services-ESAE (EDS)



Criteres éliminatoires

Préciser les critéres quantitatifs voire qualitatifs qui conduisent a ne pas classer certains candidats lors de I'examen des
candidatures

Dossier avec une moyenne trop faible dans les EDS



Les modalités d’examen des voeux

Les modalités d'examen des voeux

Par le biais d'une commisssion d'examen de voeux

Avez-vous eu recours a un traitement algorithmique ?

Un traitement algorithmique permettant essentiellement, a partir des données quantitatives et qualitatives figurant dans les
dossiers, de calculer les moyennes des notes récupérées ou attribuées aux candidats, a été mis en ceuvre par la commission d’
examen des voeux afin de I'aider dans ses travaux, et non se substituer a elle.

Ce traitement automatisé, dont le paramétrage a été effectué par la commission d’examen des vceux en fonction des criteres
que ses membres ont définis, a été utilisé pour effectuer une premiere analyse des candidatures et un pré-classement de ces
dernieres.

La commission d’examen des voeux s’est en partie fondée sur ces éléments pour apprécier les mérites des candidatures.



Nos conseils aux candidats pour la prochaine session
Nos conseils aux candidats pour la prochaine session

Les métiers de I'hotellerie et de la restauration sont des métiers a fortes contraintes, avec un impact fort sur la qualité de vie
personnelle : horaires décalés ou irréguliers. Le personnel du secteur de I'hbtellerie restauration travaille généralement le soir, le
week-end, les jours fériés et pendant les grandes vacances. Parfois méme, une flexibilité sur les heures de présence est imposée.
Les semaines de congeé sont octroyées aux périodes creuses de I'année (d'un point de vue touristique).

Au-dela de la motivation, d'autres qualités sont primordiales pour s'épanouir dans la profession. L'esprit d'équipe, la réactivité, I’
anticipation et I'organisation sont des soft skills nécessaires pour exceller dans ses métiers. En salle, il faut également avoir un
bons sens du relationnel, étre a I'écoute de la clientéle, toujours avoir un ceil attentif et se rendre disponible. Mais par-dessus
tout, il faut aimer étre en contact direct avec les clients.

Signature :

Marie-Line KHOLLER,

Chef d'établissement de I'établissement Lycée
Hotel.Tourisme Gascogne



