Rapport public Parcoursup session 2023

Lycée professionnel Scamaroni - BTS - Services - Management en hotellerie restauration

Les données de la procédure

Les données de la procédure correspondent aux données de la phase principale, calculées au 07 juillet 2023.

Formation Jury Groupe Nombre de Nombre de Nombre de Rang du Taux
d'affectation places voeux propositions dernier admis minimum
proposées confirmés d'admission en en procédure boursier
procédure principale
principale
Lycée Jury par Autres candidats 6 20 7 14 28
professionnel défaut
Scamaroni - BTS -
Services -
Management en
hotellerie

restauration

Jury par Bacheliers 17 62 29 47 28
défaut professionnels
toutes séries

Jury par Bacheliers 7 53 28 36 28
défaut technologiques
toutes séries

Taux bac
pro

50

50

50



Le rappel des caractéristiques de la formation

Attendus nationaux

S'intéresser aux métiers de la restauration et de I'hbtellerie

Disposer de compétences relationnelles propres aux métiers des services et de la relation client

Disposer de compétences pour travailler en équipe dans le cadre d'une démarche de projet

Disposer de capacités d'organisation et d'autonomie

Disposer de compétences en matiére de communication écrite et orale

Disposer de compétences dans au moins deux langues vivantes étrangeres, dont I'anglais comme langue obligatoire
Etre capable d’adopter des comportements et des codes professionnels



Conditions d'inscription

Seuls les candidats scolarisés dans les séries de terminales ci-dessous, ou titulaires d'un baccalauréat de ces séries, sont autorisés a
s'inscrire :

Série Hobtellerie

Série Science et Techniques de I'Hbtellerie et de la Restauration

Série Professionnelle, spécialité Commercialisation et services en restauration
Série Professionnelle, spécialité Cuisine

Série Professionnelle, spécialité Restauration

Série Mise a Niveau Hoétellerie

Série Mise a niveau en hotellerie-restauration

Contenu et organisation des enseignements pour la formation

Enseignement Professionnel:

- Production culinaire

- Commercialisation service en restauration
- Technique d'hébergement

- Sciences appliquées

Enseignement Général:
- Francais

-LV1LV2

- Eco-droit-gestion

- Management



Les modalités d’examen des voeux

Les modalités d'examen des voeux

Examen des notes de premiéere et de terminale,relevé de notes du bac.
Examen de la fiche avenir et avis du conseil de classe

Avez-vous eu recours a un traitement algorithmique ?

Aucun traitement algorithmique n’a été mis en ceuvre par la commission d’examen des voeux.



Enseignements de la session et conseils aux candidats

Enseignements de la session et conseils aux candidats

Pour chaque cursus, lire le programme, les matiéres enseignées, ainsi que les attendus des établissements.

Etre ambitieux.

Placer les dix veeux de maniére équilibrée : ceux pour les formations de vos réves et ceux ou vous étes certain d'étre admis
Remplir le dossier.

Dans votre dossier candidat, certaines informations sont obligatoires (comme le projet motivé), d’autres facultatives (activités et
centres

d’intéréts).

Respecter le calendrier .

Respecter les limites pour chacune des phases, anticiper les étapes a venir, et répondre aux propositions d’admission dans les tem



Tableau Synoptique

Champs d'évaluation

Résultat académique

Compétences académiques,
acquis méthodologiques,
savoir-faire

Savoir-étre

Motivation, connaissance de la
formation, cohérence du
projet

Engagements, activités et
centres d’intérét, réalisations
péri ou extra-scolaires

Rappel des critéres généraux

Notes dans I'ensemble des
matiéres

Compétences d'expression
écrite

Méthode de travail

Autonomie dans le travail.

Implication dans la formation

Sérieux dans le travail et le

comportement

Motivation pour la formation

Connaissance de la formation

Référence a des expériences
collectives et engagement
(bénévolat, service civique...)

Critéres retenus par la
commission d'examen des
voeux

Ensemble des notes

Ensemble des notes

Avis de conseils de classe

Avis des conseils de classe

Expériences

Avis des conseil de classe

Projets

Projet de formation

Expériences personnelles

Eléments pris en compte
pour I'évaluation des critéres

Bulletins de 1ére et de
terminale, MAN HR, ou
études post bac.

Projet de formation motivé,
appréciations des
enseignants sur les bulletins

Fiche avenir et appréciations
des professeurs

fiche avenir, appréciations
des enseignants

fiche avenir, projet de
formation motivé.

appréciations des
enseignants, fiche avenir

projet de formation motivé,
fiche avenir

projet de formation, fiche
avenir

activités et centres d'intéréts

Degré d'importance des
critéres

Important

Trés important

Trés important

Important

Essentiel

Tres important

Tres important

Trés important

Complémentaire



Signature :

Jean-Martin MONDOLON!I,

Proviseur de |'etablissement Lycée professionnel
Scamaroni



